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Lyssna pa dialogen och sitt in orden som fattas.

Margaretha bjuder Lisbeth och Tomas, som bor i villan bredvid,
pa kaffe. Det ringer pa dorren och Margaretha gar och déppnar.

M: Hej, stig pa. Det regnar ser jag. Jag kan ta ditt paraply.

L: Tack. Hejsan!
T: Tack for
M

. Tack sjélv. Det var verkligen en dag!

Kaffet ar klart. Kom, sa gar vi in och sétter

= T

! Ditt fodelsedagskalas var jéttefint!

Margaretha, ar det dina
Ja, just det. Jag slaktforskar. Det &r jattekul. Det har & min farmors
Hon utvandrade till Amerika

©3s

pa det déar fotot?

Maria.

. Men tva broder stannade kvar i Sméaland.

T: Spannande! Och ar det dar?

M: Det dr min . Har &r jag och mamma. Hér dr min . Till héger ar min
Eva och hér & min kusin.

L: Det hér ér sakert dina ?

M: Nej, nej! Det &r min brors . Men hér dr min sonson Jens. Han sig i maj.

L: Jaha, vad kul!

M: Men , ta nu for er av vetebrodet! | stt vetebrod — Hefekuchen

o Slaktforska - -de — Ahnenforschung betreiben

Andra receptet! Skriv om alla verb till imperativ. Anvind ordlistan i ldroboken om du behéver.

Sill i senapssas
4 portioner
4 filéer (ca 450 g)

Sas:

1 msk (matsked) senap
1-2 tsk (teskedar) socker
1/2 msk viniger

3 msk olja

1 dI graddfil

1 rod lok

1 attiks- eller saltgurka
kryddgront

— grammatik s. 119

Man skar filéerna i bitar. Man blandar senap,
socker och vindger. Man tillsétter oljan och ror
kraftigt. Man blandar sedan i graddfilen. Man
héller séasen oOver sillen. Man garnerar med
finhackad 1ok och gurka. Man klipper 6ver
kryddgront. Man serverar med kokt potatis.
Smaklig maltid!

blanda -r -de — verriihren
tillsatt/a -er, -satte — hinzu-
fligen
o klipp/a -er -te — schneiden



